Pinot Noir ”Schlittweg”

Argang: 2018
Alkoholhalt: 13.5%
Druva: 100% Pinot Noir

Jordman: Finkornig sand och smasten.

Sockerhalt: 0g/I
Kan lagras: 7 ar

Produktion: Druvorna avlagsnas fran stjalken och pressas for att
frigdbra musten. Darefter macereras musten med skalen i 15 dagar
och sedan har vinet fatt ligga pa ekfat i 6 manader.

Beskrivning: | doften hittar man aromer av mérka bar (bjérnbar,
svarta vinbar, kdrsbar) med inslag av lader. Smaken, som ar fyllig
och balanserad, aterspeglar de vilda baren i doften. Silkeslena
taniner utgor strukturen i vinet som skapar en fin harmonisk helhet
och ger langd.

Serveringsforslag: Passar till ratter av rott kott som nét, vilt eller
anka. Garna med en fetare sas som bearnaise eller graddig
svampsas.
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