
 

          FRANCOIS BAUR ROSÉ 
Francois Baur presenter i år en nya premium Rosé  
Årgång: 2022 

Alkoholhalt: 12 % 

Druvor:  Vinet innehåller 5 olika druvor. Thomas Baur beskriver det 
på följande sätt:        Pinot Blanc för volymen, Riesling för fräschhet 
och syra, Muscat för frukten, Gewurztraminer för koncentrationen 
samt Pinot Noir för färgen.   

Sockerhalt: 2,3 gr / per liter 

Lagring: Max 2 år 

Beskrivning av vinet: Vinet har mycket röda bär i doft och smak. Trots 
att vinet är heltorrt upplever man en behaglig söta i kombination med 
en ”pigg” fräschhet. Vinet har en trevlig eftersmak med en viss 
strävhet. Thomas Baur beskriver själv vinet på följande sätt: “This 
wine has a great intensity and aroma, a beautiful freshness and it is 
very easy to drink (lightness). The wine is very fruity (red fruits, fruitier 
then our previous Rosé), and a little bit of "tart candy" style. The wine 
has a good persistent final. 

Serveringsförslag: Ett utmärkt ”altanvin” men är också perfekt till 
lättare maträtter, en sommarbuffé eller en sallad.   

Kommentarer: Vi har gjort ett par provningar av vinet och det har fått 
en genomgående mycket positiv reaktion. Det är framför allt två 
saker som återkommer i kommentarerna. Trots att vinet har en 
mycket låg sockerhalt så har det en mycket behaglig sötma och 
fräschhet. Vinet har en förvånansvärt lång och trevlig något sträv 
eftersmak, som är mycket ovanlig för ett ljust Rosé vin. En stark 
rekommendation (5 plus) för detta vin!  


