
Bakgrund: Denna ljusa och balanserade Sauvignon Blanc har fått sitt namn efter 
den berömda SB11 ‘Weerstasie Kloon’ (Weather Station-klonen), en av de viktigaste 
komponenterna som används i detta vin. Förädlades först i Stellenbosch på 1920-
talet och klonen fick ett stort uppsving på 1970-talet. Smeknamnet ‘Weather 
Station’ uppstod eftersom de ursprungliga planteringarna gjordes bredvid en 
gammal väderstation, vilket visade sig ovärderligt för att upptäcka kommande 
väderförändringar och därmed skörda druvorna vid optimal mognad.

Druvblandning: 100% Sauvignon Blanc

Ursprung: W.O. Coastal

Produktion: Weather Station är plockad från de högsta vinstockarna på gården, 
över 200 meter över havet och bara 9 km från False Bay-kusten. Druvorna 
handplockades tidigt på morgonen medan temperaturen fortfarande var kall för att 
minimera oxidation och bevara de delikata fruktaromerna. Klasar handsorteras, 
avstjälkas och pressas försiktigt.

Åtta timmars skalkontakt förbättrar aromutvinningen, och juicen sedimenteras 
enzymatiskt innan den pumpas in i jäsningstankar. Vinet hölls i rostfria ståltankar i 
4 månader, med temperaturen bibehållen vid 13°C för att behålla aromernas 
intensitet. Veckovis omrörning av jästfällningen tillför rikedom, komplexitet och 
hjälper vinet att åldras graciöst med tiden.

Analys
Alkohol: 13.5% 
pH: 3.25
Syra: 5.83 g/l Residual 
Restsocker: 2.3 g/l

Weather Station 

Smaknoteringar: Klar, blek citronfärg med inslag av grönt. Weather Station visar uttalad grönt äpple, citrus 
och grapefrukt, kompletterad av salt mineralitet och hintar av kiwifrukt. En härlig tyngd och rund munkänsla i 
mitten av gommen, balanserad naturlig syra som ger fräschör och längd till avslutet. Färdigt att dricka nu.
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