
Bakgrund: "Cape Doctor" är det lokala namnet för den starka sydöstra vinden som 
blåser från False Bay och tränger genom Kapstaden. Journey's End’s Bordeaux-
blandning är uppkallad till ära av denna lokala vind och är avgörande för vinets 
unika karaktär. 

Blandning: 50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 10% Cabernet Franc, 6% 
Malbec, 4% Petit Verdot

Usprung: W.O. Stellenbosch

I vingården: Druvorna handplockas från fem block på gården som ligger på 
sluttningar med söderläge nära havet, vilket garanterar en frisk naturlig syra och 
mineralisk sälta. Dessa vingårdsblock skyddas från den kraftfulla Cape Doctor-
vinden av en eucalyptus-skog. 

Vingårdarna ligger 200 meter över havet, bara 7 km från havet, med jordtyperna 
Tukulu och Oakleaf.

I vinkällaren: Druvorna från varje block plockades och behandlades separat 
med hjälp av både rostfria ståltankar och 5000 liter stora trattformade öppna 
fat. Varje block kallmacererades i fyra dagar före jäsning.

Efter jäsning genomgick Cabernet Sauvignon-komponenten en två veckor lång 
maceration efter jäsningen för att säkerställa en solid tanninstruktur, följt av en 22-
månaders lagring på fat. Cabernet Sauvignon och Merlot-komponenterna mognades 
i 100% nya franska ekfat, medan de andra sorterna mognades i franska ekfat som 
använts en gång tidigare. Endast de bästa faten av varje komponent valdes för 
Bordeaux-blandningen.

Analys: Alc: 14% |  pH: 3.5 | TA: 5.6 g/l | RS: 3.52  g/l

Cape Doctor 

Smaknoteringar: Detta vin uppvisar mörk frukt med inslag av svartvinbär och rik fruktkaka i doften, 
tillsammans med kanelkrydda och mörk choklad från generös ekfatslagring. Koncentrerade mörka bär 
kompletteras av en krämig textur med mjuka, eleganta tanniner, som levererar en vacker och långvarig 
eftersmak.
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Åldringspotential: Njut nu eller lagra i upp till tio år eller mer.

Priser:
2024 – Platter Guide, 4.5 Stjärnor 
2023 – WineMag Prescient Cape Bordeaux Blend report, 94 poäng (topp 10)
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