
Bakgrund: Efter vindskador som orsakade en särskilt utmanande årgång 2006 
producerades endast ett enda fat Chardonnay, som fick namnet Destination. Detta 
sågs som en vändpunkt där Journey’s End antingen skulle sjunka eller flyga. När 
vinet visade sig vara exceptionellt fastnade namnet, och Destination har sedan 
dess utvecklats till Journey’s Ends signaturvita vin.

Druvblandning: 100% Chardonnay

Ursprung: W.O. Stellenbosch

I vingården: Druvorna handplockas från utvalda av Chardonnaystockar, som 
varje år identifieras genom drönarövervakning av vingården. De bördiga jordarna 
ger djupa rotsystem och stora lövverk, vilket gör att druvorna kan hänga kvar 
längre och utveckla komplexa aromer. De olika sidor av stockarna skördas med 
två veckors mellanrum: morgonsidan bidrar med friska citrusinslag, medan 
eftermiddagssidan ger en mognare karaktär. Vingårdarna ligger på 200 meters 
höjd över havet och endast 7 km från havet, med jordmåner av Tukulu och 
Oakleaf.

I vinkällaren: Efter en kombination av pressning av hela klasar och avstjälkning 
används endast den rena druvjuicen, som klarnas genom flotation, där partiklar 
lyfts upp till ytan med hjälp av gasbubblor och avlägsnas. Destination framställs 
med minimal intervention i en kombination av 300-liters och 228-liters franska 
ekfat (varav 15% nya), vid temperaturer mellan 16–19°C. Delvis malolaktisk 
jäsning skedde naturligt i faten, följt av 10 månaders lagring på sin jästfällning. 
Endast de bästa faten väljs ut till varje årgång av Destination Chardonnay.

Analys: Alkohol: 13.8%  |  pH: 3.45  |  TA: 5.6 g/l  |  RS: 2.6 g/l

Destination

Doft och smak: Ett vin med eleganta inslag av citrus och mineral, balanserat med mogen stenfrukt och 
subtila ektoner. Texturen är fyllig men samtidigt frisk, med lång eftersmak som bärs upp av livlig syra och 
komplexitet.
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Lagringspotential: Avnjuts nu eller kan lagras  i upp till 7 år.

Priser:
2023 – Global Chardonnay Masters, 97+
2024 – Platter Guide, 4.5 stars
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